WEIHNACHTEN IM 24. und 25. Dezember 2025
RESTAURANT OLEA

Rindscarpaccio mit Triiffelcreme
Parmesanspanen und Rucola

Xk

Heiss gerdaucherter Schottlandlachs
Auf Balsamico-Linsen mit Champagnerschaum

Xk

Zweierlei vom Schweizer Kalb
Geschmorte Haxe und sautiertes Filetmedaillon,
Kartoffel Mousseline und Gemlise

Xk

Friichte Pavlova
Meringue mit Doppelrahm, frischen Friichten und
Kirscheneis

Pro Person (exkl. Getranke) CHF 97.-

Fleischherkunft: Carpaccio (CH), Kalbfleisch (CH)
Fischherkunft: Lachs (Schottland)

UBERNACHTEN
IM SEEDAMM PLAZA

Nutzen Sie unsere Festtags-Packages zum
Vorzugspreis und verlangern Sie so die festlichen
Stunden. Geniessen Sie das feierliche Ambiente bis in
die friihen Morgenstunden und starten Sie nach einer
Ubernachtung mit einem ausgiebigen Friihstiick
gestarkt in den neuen Tag.

Fragen Sie uns an, um das beste Angebot zu erhalten.
T +41 55 417 17 17 oder info@seedamm-plaza.ch

OFFNUNGSZEITEN
FESTTAGE 2025/26

Brunch

Menl & Karte
Brunch Menl & Karte
Brunch

Dezember 2025

Brunch

Erweitertes Frihstlick
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CH-8808 PFAFFIKON SZ
EEDAMM T +41 55417 17 17
I.AZA www.seedamm-plaza.ch

\K Taglich geodffnet.
\ ! Von Mittwoch, 24. Dezember 2025,

CASI NO bis Samstag, 3. Januar 2026,

PFAFFIKON verlangerte Offnungszeiten
i von 11.00 bis 05.00 Uhr

Tischspiele taglich ab 17.00 Uhr

Bitte beachten Sie, dass die Casino-Betreiber gesetzlich
dazu verpflichtet sind Ausweiskontrollen durchzufiihren.
Bringen Sie deshalb bitte einen amtlichen Ausweis (ID,
Pass, CH-Flihrerausweis) mit. Mindestalter 18 Jahre.

SEEDAMM PLAZA

2025 / 2026




Liebe Gaste

Wir heissen Sie herzlich willkommen und mdchten
Ihnen ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis
bereiten.

Lassen Sie sich von unserer erlesenen Weinkarte
verzaubern. Gerne werden wir Ihnen auch einen
persdnlichen Weinvorschlag fir Ihr Gericht
unterbreiten.

Geniessen Sie den Moment und stossen Sie mit einem
edlen Tropfen auf einen festlichen Abend an!

Ihr OLEA Team

31. Dezember 2025

PROGRAMM
FONDUE CHINOISE

18.30 Abendessen
Am Tisch servieren wir Ihnen die gewlinschten
Getranke und die Suppe

19.00 Fondue Chinoise a discrétion
20.30 Eroffnung des Dessertbuffets

Tauchen Sie anschliessend in die
glitzernde Welt des Casino Pfiffikon ein

«Es guets Neus» wiinscht Ihnen das
SEEDAMM PLAZA-Team
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31. Dezember 2025

FONDUE CHINOISE

A\
K/

Leutschner Weissweinschaumsuppe
Mit Tuggener Dinkelbrot

XK XK

Buffet
Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch, Poulet

Pommes Frites
Reis

Diverse Saucen
Frische Friichte
Essiggemise

XK XK

Dessertbuffet

Grand Cru Schokoladenmousse

Crema Catalana

Tranche vom Karottenkuchen mit Sauerrahmglasur
Mini Apfelstrudel mit Vanillesauce

Geschnittene Frichte

Glace und Sorbet

Pro Person CHF 97.—
(exkl. Getranke, inkl. Spieljetons firs
Casino Pfaffikon im Wert von CHF 20.-)

Fleischherkunft: Rindfleisch (CH), Kalbfleisch (CH),
Schweinefleisch (CH), Poulet (CH)

SILVESTERMENU
RESTAURANT OLEA

Amuse-Bouche

KKK

Heiss gerdaucherter Schottlandlachs
Apfelcarpaccio und Mohn

XK XK

Ochsenschwanz Essenz
Knusperravioli und Chesterstange

KKK

Sautiertes Seeteufelmedaillon
Junger Blattspinat und Triffelschaum

KKK

Tranche vom Schweizer Rindsfilet

31. Dezember 2025

Mit Portweinjus, Pommes Dauphine und Gemiuse

KKK

Kase- und Dessertbuffet
Verschiedene Schweizer Kdsesorten
Feine Desserts und Petit Fours

Aus unserer hauseigenen Patisserie

Pro Person (exkl. Getranke)

Fleischherkunft: Ochse & Rind (CH)
Fischherkunft: Seeteufel (Island), Lachs (Schottland)

CHF 169.-

31. Dezember 2025

ASIAN SILVESTERMENU

Luftige Curryschaumsuppe
Mit Krevetten-Spiess

Vegi: Luftige Curryschaumsuppe
Mit gebackener Momo Teigtasche

k&

Maki- und Nigiri Sushi Variation
Mit Ingwer und Wasabi

Vegetarische Maki- und Nigiri Sushi Variation
Mit Ingwer und Wasabi

kK >k

Auf heisser Eisenplatte serviert
Geschnittenes Rindsentrecote

Mit wirziger Teriyaki Marinade
Frische farbenfrohe Gemuisestreifen
Gebratener Reis

Vegi: Mit Teriyaki Marinade glasierte Tofuwiirfel
Mit frischem Gemiise und gebratenem Reis

k&

Kase- und Dessertbuffet
Verschiedene Schweizer Kasesorten
Feine Desserts und Petit Fours

Aus unserer hauseigenen Patisserie

Pro Person (exkl. Getranke) CHF 109.—
Fleischherkunft: Entrecote (Australien)

Fischherkunft: Krevetten (Vietnam), Lachs (Schottland), Thunfisch
(Philippinen)



